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Véritables artisans du go(t, nous souhaitons que chaque Fabr'catlon de yaourtsn

dégustation de produits laitiers soit une expérience exceptionnelle ! fromages blancs et Ramequin du Bugey
Depuis plus de 20 ans, nous fabriquons yaourts et fromages blancs. sa Leyment dans l,Ain (01)

Notre équipe de passionnés transforme chaque matin, dans notre atelier
de fabrication, le lait livré dans la nuit.

Une fabrication de A a Z selon des recettes traditionnelles.

C'est essentiel, nous portons des valeurs artisanales !

Nous maintenons la transformation d'un lait entier, lentement pasteurisé
en cuve, ce qui lui confére un golt authentique ; ainsi qu'un moulage a la
main pour le fromage blanc.

Sommaire

Du pis au pot nous avons fait le choix du local !

Le lait utilisé provient d'une coopérative agricole frangaise qui collecte
la production de 5 agriculteurs dans un rayon de 20 km a l'atelier.

Les emballages viennent de Rhéne-Alpes, les salariés travaillent ici dans L) I L1 e 1 SRS p.1
I'Ain, le lieu de fabrication est a Leyment, les recettes sont de chez nous...

tout est local ! 2) Manifeste de I'artiSan ......eeeeeeeeeceeeeeeeeececeeeeecee e p.2
Notre unicité réside également & travers notre produit signature, 3) VAlUIS ettt e e s ae e ra e e e e ae e s p.4
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Un visuel unique pour un yaourt unique : c'est un yaourt ferme associé .
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a une confiture qui le nappe généreusement, le tout dans un pot en verre

de forme originale. Sa fabrication reléve d'un savoir-faire délicat en (o)l B I=IVZ=1 oY o o Y=Y o 1=] o | AR p.89
plusieurs etapes Spec'ﬁq“‘?sj La La'fe”e € m°derf",se et avance avec 7) D'hier @ aujourd'NUI ...t p.10
comme boussole la volonté inchangée d'offrir le plaisir gustatif a travers o

des produits d'exception. 8) ACtuahteS .......................................................................................... p.11

La Laiterie la Cétiére c'est 2 ateliers de fabrication, 6 fromageries dont une
en ligne, 38 salariés et 10 métiers différents !

Frédéric Bussy
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1) Histoire

u
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1978. La Laiterie Joél Pelletier @/I_}r @

est fondée dans un petit atelier 2003. Frédéric Bussy intégre

a Me.xin?ieu,x’. e cet atelier en tant qu’apprenti,
Est ainsi créé £ YAGURT FRUIT. puis prend la suite de I'activité

en tant qu’indépendant.

2009. La fabrication

est transférée dans un

atelier plus grand.

Est créé en méme temps

le premier magasin de vente
directe, adjacent a I'atelier.

el

2024. Déménagement
de l'activité de fabrication
dans le nouvel atelier

Le marché de
Bourg—en-Bresse©

de Leyment. () Ainsi est née la
« Laiterie artisanale la Cétiére »
A z A/ La Fruitiére qui traduit une volonté d’ancrage
d'Aranc® territorial fort.
Atelier de fabrication o
de Leyment o PO
Py ([ 2016. La Laiterie la Cotiére
2022. ) ) () La Maison du Ramequin§l  rachéte la Fruitiére d’Aranc,
Nombre de projets ont éclos : La Fromagerie a Saint-Rambert- située sur le plateau
en-Bugey @0

de Meximieux d’Hauteville.

- une nouvelle identité visuelle
en harmonie avec I'évolution
de I'entreprise.

- lelancement du marché

. 2018. La Laiterie la Cotiére rachéte
a Bourg-en-Bresse.

la fromagerie Boivin

ouverture d’'une fromagerie a Lisbonne ot son atelier de fabrication.
Aujourd’hui, le magasin se nomme

-f 4 |la Laiterie. . P
co-fondée par la Laiterie 2021. La Laiterie la Cotiere ! ;
é acheéte la fromagerie Valment «La Maison du Ramequin ». ‘

aleymentet N ——
entame sa rénovation.

2018. La Laiterie la Cotiére

ouvre sa boutique en ligne,

avec une offre de click & collect
® Lieux de vente et de livraison en France.

@ Ateliers de fabrication www.laiterielacotiere.fr
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2) Manifeste de l'artisan

Avec une centaine d'apprentis et stagiaires en 15 ans,
la Laiterie la Cétiére contribue a la transmission du savoir-faire traditionnel.

La préservation de ce savoir-faire renvoie une image positive de notre territoire.

Le secteur artisanal est un acteur majeur de I'économie.

Exercée au cceur de la ville, l'activité artisanale favorise la vie et I'échange humain.

La polyvalence exigée par le métier d'artisan (conception, réalisation, diffusion)

est certes difficile, mais trés valorisante.
Et ce malgré la profusion de grandes enseignes, la confusion qui regne
sur les origines et I'éthique de fabrication des produits vendus en général,
I'attente de normes industrielles qui ne lui sont pas adaptées...

L'artisanat c'est I'humain... une valeur inestimable !

Et l'artisanat est également innovant. Il est un axe de recherche prometteur

et trouve sa place vers une croissance réfléchie préservant notre environnement.
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La gamme ultra-fraiche Laiterie la Cétiere
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3) Valeurs

- Recettes traditionnelles

- Lait entier

- Lente pasteurisation en cuve

- Moulage des faisselles a la main

- Matieres premiéres
- Emballages

- Lieux de fabrication
- Recettes

EXCELLENCE

- 21 médailles aux Concours Général Agricole et
Concours International de Lyon depuis 2013 !

- A la dégustation, une expérience "waouh"!

- Sélection rigoureuse des ingrédients

- Remplacement d'une partie du plastique par le verre
- Approvisionnement et fabrication dans I'Ain

- Transformation du lait en fonction des commandes
- Installation du nouvel atelier de fabrication dans les
murs de lI'ancienne fromagerie VALMENT

X =R
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4) La Laiterie la Cotiere en chiffres

Sites

- 2 ateliers de fabrication

- 4 fromageries
- 1boutique en ligne
- 1marché

Produits

- 6 gammes de produits laitiers ultra-frais

dont 1 produit signature : LE YACCURT FRUIT

un yaourt ferme nappé de coulis de fruit
qui existe depuis 1978 !

- 21 médailles pour I'ensemble de nos produits depuis 2013

Forces vives
g - La Laiterie existe depuis 1978
— - 38 collaborateurs
@ - 10 métiers différents

- 95 apprentis et stagiaires en 14 ans

Investissement 4M € en 2022

- 3000 m? pour le nouveau péle de fabrication

- Démarrage de l'activité en avril 2024

- Capacité de production : 40 OO0 L de lait transformés
par semaine
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5) Nos produits
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Nos pots en verre
offrent un goQt
plus rond,

plus doux,

une texture

plus onctueuse.

Le ramequin,

un fromage a fondre
unique, un héritage
riche de sens !
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6) Développement

La Laiterie la Cétiére en 2024, c'est l'artisanat qui se modernise !

Pour répondre au franc succeés de ses yaourts, faisselles et fromage blanc
battu, elle installe son nouvel atelier de fabrication dans les murs de
I'ancienne fromagerie Valment, située sur la commune de Leyment (01),
visible depuis I'A42.

Ce sont 3000 m? qui ont vu
le démarrage de l'activité
ce mois d'avril.

La gamme ultra-fraiche

de la Laiterie la Cétiere

sera exclusivement fabriquée
dans cet atelier plus adapté,
a 9 km de Meximieux,

le berceau de sa naissance
20 ans plus tot.

Laiterie la Cétiére
www.laiterielacotiere.fr

5050 rue de lagare 01150 Leyment

Avec un investissement de 4 Millions d'euros
dans son péle fabrication,

elle est au service des épicuriens

de toute la France !

Cuves & yaourts

La capacité de production de ce nouvel
outil industriel sera de 40 OOO litres

de lait transformés par semaine.

Tanks a lait
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7) D'hier a aujourd'hui

Cette fromagerie a été construite en 1926
sous le nom de Laiterie de la Cétiere
et du bas Bugey !

Il est intéressant de remarquer la similitude
des noms de la premiere laiterie de 1926 :
"Laiterie de la Cétiere et du bas bugey"

et le notre "Laiterie la Cotiere"...

Il était écrit que nous reprendrions ces murs !
En tout cas, il nous plait de le croire !

A moyen terme, «
la Laiterie la Cétiére St
pourrait s'inscrire dans

un circuit touristique

qui inclue le Chateau

de Saint-Exupéry

a Saint-Maurice-

de-Rémens, J/
a 2,5km de la. / -
MARTINAZ N hiele s favicast

Nous proposerons : franspo: 6
- visite de l'atelier
- dégustation

- vente directe

- musée
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8) Actualités

LE yaourt a boire
Cerise

La Laiterie a regu 2 médailles au
Concours International de Lyon 2024 :

- médaille d'or pour notre yaourt nappé
- médaille d'or pour notre yaourt brassé

C'est frais, ga vient de sortir !
Surprise : le parfum cerise

fait son entrée dans la famille
des yaourts a boire !

Un go(t plein de gourmandise !

Depuis 2013, la profession nous gratifie de sa reconnaissance

a travers 21 médailles !
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La Laiterie la Cétiere
est régulierement exposante
sur plusieurs salons.
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Pour + d'informations, rendez-vous sur : o

@Ilaiterielacotiere
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